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Donnerstag bis Montag
11:30 Uhr bis 20:00 Uhr

Dienstag & Mittwoch
Ruhetag

warme  Küche  von 
12:00 bis 19:45 Uhr

€ 16.90

Her z l i c h  Wi l l k omm e nHer z l i c h  Wi l l k omm e n
im Birnauer Oberhof - der Schatz am Bodensee.

Unsere Küche legt Wert auf frische und regionale
Produkte. Um ausgewogen und vitaminreiche
Speisen zu servieren, kochen wir Ihre Gerichte 
"á la minute". 

Lehnen Sie sich zurück, genießen den Blick über
den See und gönnen Sie sich Zeit für Ihre
Mahlzeit. 

Verbinden Sie Ihren Aufenthalt in der Weinstube
mit einem gemütlichen Einkauf in unserem
Weinverkauf & Hofladen.

Vielen Dank, dass Sie unser Gast sind.Vielen Dank, dass Sie unser Gast sind.
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TRADITION TRIFFT MODERNE
Zwei Linien - Ein Versprechen :  Qualität und Liebe zur Natur steht klar im Fokus

VDP | Verband Deutscher Prädikatsweingüter

MBW | Markgräflich badisches Weinhaus
Ein Haus der Kreativität und des Könnens, in dem sich Erfahrung und
Experimentierfreude treffen, wo Genuss neu gedacht, Weine neu gemacht, eine
neue, faszinierende Vielfalt geschaffen wird. Lebendig. Neugierig. Handwerklich
auf den Punkt. Und damit ganz in der Tradition des Hauses Baden.

Mark g r a f  v o n  Ba d e nMar k g r a f  v o n  Ba d e n

Umb e s t e l l u n g e nUmb e s t e l l u n g e n

vegetarisch 

Le g e n d e  L e g e n d e  

Bei Änderungen, z.B. für Beilagen, erlauben wir uns einen Aufpreis von € 1.50 zu berechnen.

vegan

Zus a t z s t o f f e  u n d  A l l e r g e n eZu s a t z s t o f f e  u n d  A l l e r g e n e
Sie wünschen Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen? Fragen Sie gerne nach unserer
Speisekarte mit entsprechender Kennzeichnung.
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mit Holunderblüte |  Orange |  Zitrone |Soda |  Minze

Ramazotti Rosato  
Ramazotti Rosato |  Schweppes Wild Berry |  Zitrone

Aperol Spritz 
Aperol |  Secco |  Soda |  Orange |  auch alkoholfrei

Campari Spritz
Campari |  Secco |  Soda |  Orange |  auch alkoholfrei

Hugo
Holunderblütensirup |  Secco |  Soda |  Limette |  Minze |  auch alkoholfrei

Gin Tonic

Campari Orange |  Soda

Bodensee Secco 
weiß |  rosé |  weiß & alkoholfrei

Cuvée brut
MBW Bodensee Sekt

Cuvée Rose brut
MBW Bodensee Sekt

€ 5.60
€ 8.90

€ 7.50

€ 7.50

€ 7.50

€ 7.50

€ 8.00

€ 7.50

€ 4.50
€ 23.50

€ 26.50

€ 26.50

0.5 l
1.0 l

0.25 l

0.25 l   

0.25 l

 0.25 l

0.2 l

0.2 l

0.1 l
0.7 l

0.7 l

0.7 l

Hau s g ema c h t e  L im o n a d eHau s g ema c h t e  L im o n a d e

Ap e r i t i fAp e r i t i f

|  auch alkoholfrei



Kleiner gemischter Salat                                         € 9.50
Saisonale Blatt - |  Rohkostsalate |  Birnauer Hausdressing
Small green leaf and raw salads with homemade dressing

Großer gemischter Salat                                       € 13.90 
Saisonale Blatt - |  Rohkostsalate |  Birnauer Hausdressing
Big green leaf and raw salads with homemade dressing

Maultaschensuppe                                                  € 8.50
Rinderkraftbrühe |  Maultaschen
Swabian spaciality |  beef consommé with pork and herbs stuffed ravioli

Cremige Kartoffelsuppe                                          € 7.50
Junglauch |  ausgelassener Speck
Creamy potato soup with baby leek and crispy bacon 
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Sa l a t eSa l a t e  

Su p p e n

Zu allen Gerichten servieren wir frisches
Holzofenbrot vom nahegelegenen Hofgut Möking.
We serve with all  starters fresh wood-fired bread from the
nearby Hofgut Möking.

Sup p e n



In Nussbutter gebratener Riegel vom Serviettenknödel            € 7.50
gebratene Pilze | Pesto aus frischen Kräutern 
In Brown Butter baked slice of roasted dumpling with mushrooms and herb pesto

Krosser Schweinebauch                                                                   € 9.90
kräftige Aromen 24 Stunden Sous Vide gegart | Teriyakisauce | karamellisierter Spitzkohl
Crispy pork belly, cooked sous vide for 24 hours with teriyaki sauce and caramelized sweetheart cabbage 

Saftige Frikadelle                                                                             € 9.90
Portwein Reduktion | cremiges Kartoffelpüree | glacierte Möhren 
Juicy meatball with Port wine reduction, creamy mashed potatoes and glazed carrots 

In Butter confiertes Lachsfilet                                                       € 12.90 
kleines Ragout von süß-sauren Berglinsen | sautiertes Wurzelgemüse 
In butter confit salmon with sweet and sour mountain lentils and sautéed root vegetables

Zwei Garnelen frisch vom Grill                                                    € 12.90
Riesling-Risotto | aufgeschäumter Krustentierfond 
Two prawns fresh from the grill with Riesling-risotto and shellfish-stock-foam

Rosa gegarte Tranche von der Hochrippe                                  € 12.90
gepickelte Salatgurke | Wasabi Sauerrahm | Karottenpüree
Prime Rib tranche with pickled cucumber, wasabi sour cream and carrot puree

Ob e r h o f  Tap a s  Kar t e
kleine aber feine Gerichte in Vorspeisen-/ Zwischenganggröße 
Small Starters 
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Allgäuer Käsespätzle                                        € 16.90
Eierspätzle |  Käse |  Rahm | Röstzwiebeln
Cheese Spaetzle (egg noodles) with alpine cheese and deep-fried onions

Ravioli  gefüllt  mit Pecorino und Feigen          € 16.90
tomatisiertes Grillgemüse |  gehobelter Parmesan
Ravioli  fi l led with Pecorino and figs on tomateo-infused grilled vegetables with Parmesan
shavings 

Maultaschen mit Röstzwiebeln                         € 19.90
hausgemachter Kartoffelsalat |  Braten Jus
Swabian ravioli  stuffed with pork and herbs with deep-fried onions, potato salad and gravy

Goldbraun gebackenes Wienerschnitzel vom   € 27.90
Kalbsrücken
Pommes frites
Baked veal escalope coated in breadcrumbs with french fries

Zart geschmortes Boeuf Bourguignon              € 24.50
fein glacierte Möhren |  Butterspätzle 
Tenderly braised Boeuf Burguignon with glazed carrots and  Butter-Spaetzle (egg noodles) 

Zarter Zwiebelrostbraten                                 € 34.00
kräftige Bratensauce |  buntes winterliches Gemüse |  feine Butterspätzle
Tender sirloin steak with fried onions, gravy, wintertime vegetables and butter Spaetzle
(egg noodles) 

V e g e t a r i s c h  

F l e i s c h

V e g e t a r i s c h  

F l e i s c h
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Zartschmelzendes Vanilleeis                                  € 6.90
Lauwarmes Beerenragout |  geschlagene Sahne
Tenderly melting vanilla ice cream with lukewarm berry-ragout and whipped cream

Apfelstrudel frisch aus dem Ofen                           € 8.50 
mit zartschmelzendem Vanilleeis und geschlagener Sahne
Apple strudel fresh out of the oven with tenderly melting ice cream and whipped cream

 

Tagesempfehlung -                                                 € 3.80
Our daily recommendation -  ask the serviceteam  

Apfelkuchen                                                           
Apple pie

Rahm-Käse mit Mandarinen
Cheesecake with tangerines

                                 dazu eine Portion Sahne                 +€ 0.80
                                                  with whipped cream

Des s e r tDe s s e r t

Ku c h e nKu c h e n

L

fragen Sie unser Serviceteamfragen Sie unser Serviceteam
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Wein e  d i r e k t  v om  Gu t
Der Birnauer Oberhof dient neben der Gastronomie, auch als Knoten &
Angelpunkt für die Bewirtschaftung der Weinberge des Weinguts Markgraf
von Baden am Bodensee.

Tradition und Moderne treffen im Weingut aufeinander. Traditionen
wahren - dem Erbe und der Natur verpflichtend, geht das Weingut
trotzdem mit der Zeit.  Dies kann man in den beiden Linien gut erkennen.
Unterteilt  in das traditionsreiche VDP. Weingut und das junge, moderne
Markgräflich Badische Weinhaus. Erleben - Verkosten - Genießen Sie
unsere Weinauswahl.  

Wein e  d i r e k t  v om  Gu t

Un s e r  Hau s w e i nUn s e r  Hau s w e i n
Birnauer Müller-Thurgau trocken
Bodensee Spätburgunder Rosé trocken
Bodensee Spätburgunder trocken

 3.80
 7.60

15.20
26.00

€
€
€
€

0,1  
0,25
0,5  
1,0  

l
l
l
l

WeißWe iß
Baden Müller-Thurgau trocken
Baden Weißburgunder trocken

MomentaufnahmeMüller-Thurgau, feinherb
Sauvignon Blanc, trocken

Birnauer Grauburgunder trocken

Durbacher Schloss Staufenberg
Chardonnay trocken
Duft nach exotischen Früchten und frischen Kräutern. Feine,
florale Noten im Hintergrund.

VDP.Gutswein

MBW Weinhaus Kollektion

0,1 l
      
€ 4.00
 

€ 4.00
 

€ 4.50

0,25 l  
      
€ 8.10
 
 
€ 8.10

€ 8.90

0,7 l        

€ 23.50 
 
 
€ 23.50 
 

€ 25.50

€ 32.90 

VDP.Ortswein 

VDP.Erste Lage

alle Weine enthalten Sulfite
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Ro s é
Spätburgunder Rosé feinherb

Bermatinger Spätburgunder trocken

Bermatinger Leopoldsberg
Spätburgunder trocken
Aromen von Himbeere, Beerenkonfitüre Sauerkirschen und
Cassis.  Würzig, saftig,  samtiger Charakter.

weiß |  rosé |  weiß & alkoholfrei

Cuvée brut 
Cuvée Rosé brut 

Weinschorle aus unseren Hausweinen
weiß |  rosé |  rot

MBW Momentaufnahme

0,1 l
      
€ 4.00
 
 

€ 4.50

€ 4.50

0,25 l  
      
€ 8.10

 
 

€ 8.90

€ 4.60

0,7 l        

€ 23.50 
 
 

 
€ 25.50

€ 32.90 

€ 23.50

€ 26.50

VDP.Ortswein 

VDP.Erste Lage

Ro s é

R o tR o t

MBW Bodensee Secco

MBW Bodensee Sekt

Sch aumw e i nS c h a umw e i n

S pr i t z i gS p r i t z i g
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Was s e r
Bad Dürrheimer BIO
medium | stil l

Tafelwasser
classic |  stil l  |  medium

Hausgemachte Limo 
Holunderblüte |  Orange |  Zitrone |  Soda |  Minze

Bodensee Apfelsaft naturtrüb 
von Salemer Streuobstwiesen vom Weingut Markgraf von Baden

Orangensaft |  Roter Traubensaft 
Johannisbeer-Nektar |  Rhabarber-Nektar

Fruchtschorlen
freie Wahl aus den obigen Sorten

Coca Cola |  Fanta 
Spezi |  Zitronenlimonade

Coca Cola Zero 

Schweppes Indian Tonic Water

HTB 
Helles |  Pils

Waldhaus
Pils alkoholfrei |  Radler alkoholfrei |  Naturradler süß

Was s e r

Sa f t  & L im oSa f t  & L im o

Herzoglich Bayrisches Brauhaus Tegernsee
Bi e rB i e rBraukunst trifft  Weinkultur

0.2
0.7

0.5
1.0

1.0

0.2
0.4

0.2
0.4

0.2
0.4

0.2
0.4

0.33

0.2
0.4

0.33

0.33

l
l

l
l

l

l
l

l
l

l
l

l
l

l

l
l

l
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€
€

€
€

€

€
€

€
€

€
€

€
€

€

€
€

€

€  

2.90
6.00

3.50
6.90

8.90

3.20
5.20

3.20
5.20

2.90
4.40

3.20
4.60

3.60

3.20
4.60

3.80

3.80
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Aper i t i f
Aperol Spritz 
Aperol |  Secco |  Soda |  Orange |  auch alkoholfrei

Campari Spritz
Campari |  Secco |  Soda |  Orange |  auch alkoholfrei

Hugo
Holunderblütensirup |  Secco |  Soda |  Limette |  Minze |  auch alkoholfrei

Gin Tonic

Campari Orange |  Soda |  auch alkoholfrei

Bodensee Secco 
weiß |  rosé |  weiß alkoholfrei

Kaffee
Espresso
Doppelter Espresso 
Cappuccino |  Milchkaffee |  Latte Macchiato
Heiße Schokolade
Heiße Schokolade mit Sahne
Tee
Darjeeling |  Earl Grey |  Grüner Tee |  Pfefferminze |  Fruity Camomile
Rooibos Cream Orange |  Sweet Beeries |  Bergkräuter |  Ayurveda mit Ingwer

Brände 
Obstler
Salemer Cöxchen |  Williams
Trester vom Sauvignon blanc

Likör 
Pfirsich |  Brombeere |  Pflaume | Walnuss

 7.50

7.50

7.50

8.00

7.50

4.50

3.20
2.90
5.50
3.80
3.50
3.90
3.20

3.10
3.70
4.10

4.30

€

€

€

€

€

€

€
€
€
€
€
€
€

€
€
€

€

0.25  

0.25

0.25

0.2

0.2

0.1

2cl

2cl  

l

l

l

l

l

l

Aper i t i f

H e iß g e t r ä n k eH e iß g e t r ä n k e

von der Hausbrennerei Steinhauser Kressbronn

vom Weingut Markgraf von Baden

Sp i r i t u o s e n  & L i k ö r eS p i r i t u o s e n  & L i k ö r e

N i c h t  d a s  p a s s e n d e  d a b e i? Fragen Sie gerne nach 
saisonalen Empfehlungen.



Beeindrucken Sie Ihre Gäste
mit einer Feier auf dem
Jahrhunderte alten Gutshof
mit stilvollem Ambiente.

Planen Sie Ihr Event 
mit unseren
Veranstaltungsprofis.

Das  L e b e n  i s t  z u  k u r zDa s  L e b e n  i s t  z u  k u r z
um  e s  n i c h t  z u  f e i e r n .um  e s  n i c h t  z u  f e i e r n .

R aum  f ü r  I d e e nRaum  f ü r  I d e e n
Jahrhunderte alte Tradition

trifft  auf moderne
Tagungsausstattung.

Schaffen Sie Raum für
produktive Meetings.

b i sz ub i sz u 1 0001000 Präm i e
s i c h e r n
Präm i e
s i c h e r n

Wie ' s  f u n k t i o n i e r t?Wi e ' s  f u n k t i o n i e r t?
Sie werben eine:n potentielle:n Mitarbeiter:in für unser Haus
Namentliche Erwähnung als Vermittler:in in der Bewerbung 
Ihre Vermittlung wird bei uns notiert
Nach Vollenden der Probezeit erhalten Sie Ihre Prämie

€ 1000.00 für 
Mitarbeitende in Vollzeit

€ 500.00 für Auszubildende &
Mitarbeitende in Teilzeit

VERMITTELN SIE EINEN ARBEITSPLATZ 
mit Aussicht und sichern Sie sich Ihre Provision:

f r e i e  
S t e l l e n
f r e i e  

S t e l l e n


