/
FLAMMKUCHEN

Tarte flambée | Alsation speciality - traditionally prepared.
auf dem Holzbrett serviert

KLASSISCH € 15.50
Rahm | Speck | Zwiebeln ®

Cream with bacon and onion

GRATINIERT € 15.50
Rahm | Speck | Zwiebeln | Kise

Cream with bacon, onion and cheese

N/ VEGAN € 15.50

veganer Rahm | Tomaten | Zwiebeln | Zucchini | Paprika

Rotkraut | Champignons | Frithlingszwiebeln
Vegan cream with tomatoes, onions, zucchini, bell peper, red cabbage, mushrooms and sping onion

OBERHOF BURGER € 21.50

Rindfleisch | Cheddar | Salat | Tomate | Essiggurke | rote Zwiebeln | Pommes Frites
Oberhof Burger with beef, cheddar, lettuce, tomato, pickles, red onions and french fries

\ Vegan moglich: mit Cornflakes-Erbsenprotein Taler, ohne Kése
vegan: with crispy pea protein patties, without cheese

HAUSMARINIERTER SAUERBRATEN VOM RIND € 24.90

Blaukraut | Semmelknédeln
Sweet-and-sour marinated beef roast, Braised Red Cabbage and bread dumplings

FORELLE “ MULLERIN ART" IM GANZEN GEBRATEN € 23.90

Nussbutter | Salzkartoffeln
Trout Miillerin Art, roasted wohle in brown butter with boiled potatoes

KURBISKARTE AUF DER RUCKSEITE.



* KURBIS-SUSSKARTOFFEL-CREMESUPPE €7.90

Kiirbiskernol | gerostete Kiirbiskerne
Pumpkin & Sweet Potato Cream Soup with Pumpkin seed oil and roasted pumkin seeds

HAUSGEMACHTE SEMMELKNODEL € 15.80

Waldpilragout
Bread dumplings with Wild Mushroom Ragout

GROSSER BLATTSALAT € 16.80

Steirisches Kiirbiskern-Dressing | karamellisierter Kiirbis | gerostete Kiirbiskerne
Styrian Pumpkin Seed Dressing, caramelized pumpkin, pumpkin seeds

FLAMMKUCHEN KURBIS € 16.90

Kiirbiswiirfel | rote Zwiebeln | Feta
Tarte flambee with Diced Pumpkin, Red Onion and Feta

KURBIS-RAVIOLI € 22.80

Kiirbissauce | steirisches Kiirbiskerndl | gerostete Kiirbiskerne
Pumpkin Ravioli with pumpkin sauce, Styrian pumpkin seed oil and roasted pumpkin seeds

SCHWEINEMEDAILLONS € 25.80
Butterspitzle | Waldpilzragout

Pork filet with butterspaetzle (egg noodles) with Wild Mushroom Ragout



	Genussvielfalt...
	Flammkuchen
	auf dem Holzbrett serviert
	Klassisch                                                         € 15.50
	Rahm | Speck | Zwiebeln

	Gratiniert                                                       € 15.50
	Rahm | Speck | Zwiebeln | Käse

	Vegan                                                              € 15.50
	veganer Rahm | Tomaten | Zwiebeln | Zucchini | Paprika
	Rotkraut | Champignons | Frühlingszwiebeln

	Oberhof Burger                                              € 21.50
	Hausmarinierter Sauerbraten vom Rind        € 24.90
	Blaukraut | Semmelknödeln

	Forelle “ Müllerin Art” im ganzen gebrateN  € 23.90
	Nussbutter | Salzkartoffeln

	Kürbiskarte auf der Rückseite.


	Kürbiszeit
	Kürbis-Süßkartoffel-Cremesuppe                 € 7.90
	Kürbiskernöl | geröstete Kürbiskerne
	Pumpkin & Sweet Potato Cream Soup with Pumpkin seed oil and roasted pumkin seeds

	Waldpilragout
	Bread dumplings with Wild Mushroom Ragout

	Steirisches Kürbiskern-Dressing | karamellisierter Kürbis |  geröstete Kürbiskerne
	Styrian Pumpkin Seed Dressing, caramelized pumpkin, pumpkin seeds

	Flammkuchen Kürbis                                     € 16.90
	Kürbiswürfel | rote Zwiebeln | Feta
	Tarte flambee with Diced Pumpkin, Red Onion and Feta

	Kürbissauce | steirisches Kürbiskernöl | geröstete Kürbiskerne
	Pumpkin Ravioli with pumpkin sauce, Styrian pumpkin seed oil and roasted pumpkin seeds
	Butterspätzle | Waldpilzragout
	Pork filet with butterspaetzle (egg noodles) with Wild Mushroom Ragout

	Empfehlungskarte auf der Rückseite.


