
Genussvielfalt...
Klassisch                                                         € 15.50
Rahm | Speck |  Zwiebeln 
Cream with bacon and onion

Gratiniert                                                       € 15.50
Rahm | Speck |  Zwiebeln |  Käse
Cream with bacon, onion and cheese

Vegan                                                              € 15.50
veganer Rahm | Tomaten |  Zwiebeln |  Zucchini |  Paprika
Rotkraut |  Champignons |  Frühlingszwiebeln
Vegan cream with tomatoes, onions, zucchini,  bell  peper, red cabbage, mushrooms and sping onion

Flammkuchen
auf dem Holzbrett serviert

Tarte flambée |  Alsation speciality - traditionally prepared.

Vegan möglich: mit Cornflakes-Erbsenprotein Taler, ohne Käse
vegan: with crispy pea protein patties, without cheese

Hausmarinierter Sauerbraten vom Rind        € 24.90
Marktgemüse |  Semmelknödeln
Sweet-and-sour marinated beef roast,  seasonal vegetables and bread dumplings 

Oberhof Burger                                              € 21.50
Rindfleisch |  Cheddar |  Salat |  Tomate |  Essiggurke |  rote Zwiebeln |  Pommes Frites
Oberhof Burger with beef,  cheddar, lettuce, tomato, pickles,  red onions and french fries

Forelle “ Müllerin Art” im ganzen gebrateN  € 23.90 
Nussbutter |  Salzkartoffeln
Trout Müllerin Art,  roasted wohle in brown butter with boiled potatoes 

2 grobe Schweinebratwürste                          € 14.50
kartoffelsalat |  Senf                                  
2 coarse pork sausages served with homemade potato salad and mustard.
 

Goldgebratenen bayerisches Leberkäse          € 16.50
spiegelei |  lauwarmen kartoffelsalat                                  
Golden-brown fried Bavarian meat loaf with fried egg and warm potato salad.
 

Pfifferlingskarte auf der Rückseite.



Pfifferlings Cremesuppe                                 € 8.50
Pfifferlings-Einlage | Croûtons                                
Creamy chanterelle soup and croutons                                                                    

Hausgemachte Semmelknödel                     € 16.80 
Pfifferlingsrahm-Ragout 
Bread dumplings with creamy chanterelle

Grosser Blattsalat                                        € 18.80
Pfifferlinge | Walnuss-Dressing | Hirtenkäse 
Mixed leaf salad with walnut dressing, sautéed chanterelles and feta cheese

Pfifferlings Flammkuchen                           € 17.90
Pfifferlinge | Schwarzwälder Schinkenstreifen | rote Zwiebeln 
Tarte flambee with chanterelle, black forest bacon and red onions

Pfifferlings Tagliatelle                                € 23.80
Pfifferlingsrahmsauce | gebratene Pfifferlinge | Grana Padano
Tagliatelle with creamy chanterelle sauce, sautéed chanterelles and Grana Padano                            

Schweinemedaillons                                       € 26.80 
Butterspätzle | Pfifferlingsrahm-Ragout
Pork filet with butterspaetzle (egg noodles) with chanterelle ragout 

Rosa Gebratenes Roastbeefsteak (220g)         € 32.90 
Butterspätzle | kräftige Jus | gebratene Pfifferlinge
Pink roasted beef steak with butter spaetzle, rich jus and sautéed chanterellest 

Lecker Pfifferlinge...

Empfehlungskarte auf der Rückseite.
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